HOTEL GASTHOF

A~D~*L~E~R

ST. GALLENKIRCH

HERZLICH WILLKOMMEN
Festtagskarte bis 02.01.2026

Schon, dass wir Sie in unserem Restaurant

begriiBen und verwohnen diirfen.

Unsere Gerichte werden frisch und mit viel Liebe zubereitet.
Wir achten darauf, woher wir unsere Produkte beziehen,
nicht selten bei den besten Produzenten

aus der umliegenden Region.

Wir mochten darauf hinweisen,
dass unser 4 la carte Restaurant von 12:00 bis 21:00 Uhr gesffnet hat.
Dienstag Ruhetag

Wir wiinschen [hnen einen angenehmen Aufenthalt
und einen guten Appetit!

Die Legende der Buchstabencodes zur Allergenkennzeichnung und Inhaltsstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

The legend of the letter codes for allergen labeling and ingredients can be found on the last page.

Alle Preise in unserer Karte verstehen sich inkl. gesetzl. MwSt und Bedienung. All prices in our menu are incl. VAT

and service.
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SUPPEN

Rindsbouillon, Flddle oder Kaspressknsdel 4664

7,90

Sellerie—Apfel, karamellisierte Niisse ¢~ #

7,90

Knoblauch, Lauchstroh 4¢

6,90

VORSPEISE

Salate der Saison klein/groB, French—, Himbeer—, Kiirbis—Dressing oder Essig/Ol

6,90/10,90
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Winterlicher Salat, Hihnchenstreifen und Granatapfelkerne,

Kiirbiskerndressing4 # £

16,90

Flambierter Ziegenkése, Polenta, Rosmarin, Feigen Chutney“# ¢

15,80

Beef Tatar 140g, Butter, Toast ¢4 &M ¢6

18,80

Hausgebeizter Alpenlachs, Apfel-Meerrettich Sud, Wasabimayonnaise, Pumpernickel 42

L, H

16,80

Fleisch

Zwiebelrostbraten # ¢ 6%
180g Beiried, Jus, Rostzwiebeln, Bohnen und Rosti

28,50

Rinderroulade # ¢~

Maronenrotweinjus, Kartoffel-Sellerie—Gratin, Romanesco

22,50
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Wiener Schnitzel vom Kalb 4 ¢ &4 #
Zitrone, Preiselbeere, Kartoffelsalat, Gurke, Radieschen

29,80

Cordon Bleu vom Kalb 4 ¢ &t M
Zitrone, Kartoffelchips, Preiselbeere

32,50

Hiuftsteak 200g + 4~
Portweinjus, Kartoffel-Sellerie—Gratin, Romanesco

31,90

Entenkeule # ¢ 6tm
Bratenjus, Kartoffelknédel, Rotkraut, Maronen

28,50

Rinderbacken 4 & # L
Semmelknddelschnitte, Rosmarin, glasierte Karotten

29,80

Heimisches Wildschweinragout # ¢ &%
Preiselbeerbirne, Wachholderschaum, Spétzle, Rotkraut

25,80
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Geschmorte Lammkeule 4 # &%

Rosmarinjus, Spinat, Polenta

33,90

Fisch

Zanderfilet 6~
Champagnerrisotto, Babyspinat und Safranschaum

27,80

Lachsforellenfilet 4 # &%
WeiBweinsauce, Polenta, Kefen

26,80

Meeresfriichte Tagliatelle ## ¢ c%
Zitronesauce, Kapern, Zwiebeln und Butter

19,80
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Vegetarisch und vegan

Kiirbisstrudel 4# ¢z
Krauterrahm und glaciertes Wurzelgemiise

17,80

Veganer Braten #£#L M4 F

Niisse, Pilz, Marktgemiise, Kartoffel-Sellerie—Gratin, Marmite

19,50

Kinder

Kleiner gemischter Salat

6,90

Rinderbouillon mit Flidle4-¢- &L

7,90
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Kinderschnitzel vom Kalb Pommes frites 4 ¢.¢ %

15,50

Pasta mit Tomatensauce 4¢4M

12,90

Schnitzel vom Huhn, Kartoffelchips 4-¢-¢

14,50

Spétzle, Sauce, Gemiise 4.6 6L

12,90

Fischstdbchen, Gemiise und Kartoffeln #¢6é£

14,90

13,90
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DESSERT

Kaiserschmarrn mit Apfelmus oder Zwetschgenroster #¢cc#Mm

15,80

Apfel- oder Birnen—Nuss—Strudel # ¢ & #»

6,50

mit Sahne ¢ oder Vanillesauce ¢ 23
mit Sahne + 1,50
mit Vanillesauce + 1,50

mit Eis + 2,00

Marillenknédel, Butterbrosel, Vanillesauce, Mandelcrunch 4 ¢ é#

13,80

Warmer Schokokuchen, Gewiirzkirschen, Sahne # ¢ ¢ ##¥

14,80
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Dreierlei Sorbet

12,70

Kiseteller, Senf 444,64

17,80
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