HOTEL GASTHOF

A~D~*L~E~R

ST. GALLENKIRCH

HERZLICH WILLKOMMEN

Schon, dass wir Sie in unserem Restaurant

begriiBen und verwohnen diirfen.

Unsere Gerichte werden frisch und mit viel Liebe zubereitet.
Wir achten darauf, woher wir unsere Produkte beziehen,
nicht selten bei den besten Produzenten

aus der umliegenden Region.

Wir méchten darauf hinweisen,
dass unser 4 la carte Restaurant von 12:00 bis 21:00 Uhr gesffnet hat.
Dienstag und Mittwoch Ruhetag

Wir wiinschen [hnen einen angenehmen Aufenthalt
und einen guten Appetit!

Die Legende der Buchstabencodes zur Allergenkennzeichnung und Inhaltsstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

The legend of the letter codes for allergen labeling and ingredients can be found on the last page.

Alle Preise in unserer Karte verstehen sich inkl. gesetzl. MwSt und Bedienung. All prices in our menu are incl. VAT

and service.
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APERITIV

Glas Prosecco
6,90

Crémant Brut Blanc
7,90,—
Crémant Brut Rose
7,90

Hugo
7,90

Aperol oder Limoncello Spritz
7,90

Martini, Bianco, Rose, Dry 0,5 cl
6,90

Campari Soda/Orange
7,50

Sherry Fino Jerez, Secco 0,5 cl
7,90

Sherry dry/medium Seco, Sandeman, D.O. 0,5 cl
7,90

Cynar 0,5 cl
7,90

Die Legende der Buchstabencodes zur Allergenkennzeichnung und Inhaltsstoffe finden Sie auf der letzten Seite.

The legend of the letter codes for allergen labeling and ingredients can be found on the last page.
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SUPPEN

Rindsbouillon Fliddle oder Kaspressknédel 466

7,90

Sellerie—Apfel, karamellisierte Niisse ¢%#

7,90

Knoblauch, Lauchstroh 4¢

6,90

VORSPEISE

Salate der Saison klein/groB, French—, Himbeer—, Kiirbis—Dressing oder Essig/Ol
6,90/10,90

Salatbowl, Rote Bete, Apfel, Kichererbse, Amaranth, Himbeerdressing
11,90
Wahlweise mit pikanten Hdhnchenstreifen, Sesam, Frenchdressing ¢##u#

16,90
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Karamellisierter Ziegenkise, Polenta, Rosmarin, Salatbouquet

15,80

Beef Tatar 140g, Toast, Butter, Senfkaviar ¢4+ £#46

18,80

Hausgebeizter Alpenlachs, Apfel-Meerrettich Sud, Wasabimayonnaise, Pumpernickel ##

16,80

Rindercarpaccio, Pinenkerne, Parmesan, Ruccola &*

16,90

Fleisch

Zwiebelrostbraten # ¢ 6%
180g Beiried, Jus, Rostzwiebeln, Bohnen und Résti
28,50

Schnitzel nach Wiener Art, Preiselbeere, Zitrone, Pommes 4 ¢

18,90
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Wiener Schnitzel vom Kalb 4 ¢
Kartoffelsalat, Gurke, Radieschen, Zitrone, Preiselbeere

29,80

Cordon Bleu vom Schwein 4 ¢ ¢ ¥
Pommes, Preiselbeere, Zitrone

24,50

Cordon Bleu vom Kalb 4 ¢ &zm
Kartoffelsalat, Gurke, Radieschen, Preiselbeere, Zitrone

32,50

Rinderbacken 4 ¢4
Rotkraut, Spitzle, Portweinjus

29,80

Hiiftsteak 200g 4+
Kréauterbutter, Marktgemiise, Bratkartoffeln

31,90

Kalbsleber 4 # 64t
Bratensauce, Rostzwiebeln, Montafoner Speck, Rosti

25,60
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Tafelpitz vom Rind #¢#
Apfelkren, Juliennnegemuse, Rahmspinat, Bratkartoffeln

25,80

Heimisches Wildschweinragout ¢ ¢4
Preiselbeerbirne, Spétzle, Rotkraut

25,80

Fisch

Lachsforellenfilet 4 # ¢~
Beurre blanc, Polenta, Kefen

26,80

Meeresfriichte Tagliatelle ##¢¢

Zitrone, Kapern, Zwiebeln und Butter

19,80
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Vegetarisch und vegan

Montafoner Késspétzle 4 ¢~ 6L
Rostzwiebel, Vogel— oder Kartoffelsalat

17,80

Kartoffel-Gemtisestrudel 4 ¢~

Ofentomaten und Krédutersauerrahm

14,50

Rostbeet veganer Zwiebelrostbraten 47 4

Rote Bete—Nussbraten, vegane Sauce, Rostzwiebel, Kohlsprossen, Bratkartoffeln

21,50
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Kinder

Kleiner gemischter Salat

6,90

Rinderbouillon mit Flddle4.¢. ¢
7,90
Kinderschnitzel vom Kalb Pommes frites # ¢-¢%

15,50

Pasta mit Tomatensauce 464

12,90

Schnitzel vom Huhn, Pommes frites 4.¢-¢

14,50

Spétzle, Sauce, Gemiise 4.6 6 L4

12,90

Fischstdbchen, Gemiise und Bratkartoffeln 4 ¢&*

14,90
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DESSERT

Kaiserschmarrn mit Apfelmus oder Zwetschgenroster #¢c#M

15,80

Apfel- oder Topfen—Strudel # ¢ ¢ #M™

6,50

mit Sahne ¢ oder Vanillesauce ¢ 23
mit Sahne + 1,50
mit Vanillesauce + 1,50

mit Eis + 2,00

Marillenknédel, Butterbrosel, Vanillesauce, Mandelchrunch # ¢ ¢é#

13,80

Warmer Schokokuchen, Gewiirzkirsch, Sahne #¢c##m

14,80

Dreierlei Sorbet

12,70
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Roémerquelle Mineralwasser still/prick.

0,751 6,90

Roémerquelle Mineralwasser still/prick.

0,331 3,90

Montafoner Quellwasser

0,51/1,00  2,30/4,50

SAFTE

Orange, Mango, Johannisbeere, Apfel

0,21 3,80

Div. Séfte, gespritzt mit Soda

0,51 im Glas 4,50

Hollundersirup gespritzt

0,51 im Glas 4,50
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LIMONADEN

Coca Cola/Zero, Eistee

0,33] Flasche 3,80

Fanta, Spezi, Almdudler

0,331 Flasche 3,80

Tonic, Bitter Lemon

0,21 Flasche 3,80

BIERE (Brauerei Benediktiner)

GroBes Bier/Radler (sii o. sauer) 0,5/ - 5,10
Kleines Bier/Radler (s{iB o. sauer)  0,3/— 3,90
Weizenbier (Hefe triib/alkoholfrei) 0,5/ - 5,10
Weizenbier (Hefe triib) 0,31— 3,90
Kostritzer Schwarzbier 0,31 1. — 5,30

Bitburger Alkoholfreies Bier 0,3/ F. — 4,10
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Flaschenweine WEISS im Offenausschank:

2024 Griiner Veltliner Lssterrassen

Weingut Philipp Briindlmayer 1/8l1 €590
Kremstal, NO 0,751 €32,-
2024 Sauvignon Blanc
Weingut Markus Huber 1/81 €6,20
Traisental-NO 0,751 €34,-
2024 Chardonnay
Weingut Markowitsch 1/81 €6,40
Carnuntum 0,751 € 36,-
2024 Viogner Toscana D.O.C 1/81 €6,00
Weingut Poggioargentiera 0,751 €33,-

Flaschenwein ROSE im Offenausschank:

2024 Rosé ( ZW)
Weingut Josef Ehmoser 1/81 €5,70
Wagram, NO 0,751 €32,-

Flaschenweine ROT im Offenausschank:

2024 Iro Merlot ,,Gabarinza”

Weingut Markus Iro 1/81 €6,70
Neusiedlersee, Burgenland 0,751 €37,-
2024 Zweigelt Classic 1/8l1 €5,90
Weingut Phillip Grassl 0,751 €32 ,-
Carnuntum-NO
2022 K + K Cuvee
Weingut Kirnbauer 1/81 € 6,50

Mittelburgenland 0,751 € 36,-
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Dessertwein im Offenausschank:

2021 Cuveé Spitlese (Pinot Gris, Welschriesling, Muskat Ottonel)

Weinlaubenhof Kracher, I[llmitz 0,1dl

WeifSweine

2024 Griiner Veltliner Lssterrassen
Weingut Philipp Briindelmayer,Kremstal, NO

2024 Gruner Veltliner Diirnstein Federspiel
Weingut Tegernseerhof, Wachau-NO

2024 Griiner Veltliner Hinder der Burg
Weingut Prager, Wachau-NO

2023 Riesling Platin
Weingut Jurtschitsch,Kamptal-NO

2024 Riesling Urgestein
Weingut Schloss Gobelsburg-NO

2024 Chardonnay
Weingut Gerhard Markowitsch,Carnuntum-NO

2021 Chardonnay , Ried Kraften”
Weingut Glatzer, Gottlesbrunn-N @)

2021 Chardonnay
Weingut Alphart, Traiskirchen-NO

2024 Sauvignong Blanc , Terrassen”
Weingut M. Huber, Traisental-NO

€6,50

€32,-

€39,-

€49,-

€ 36,-

€42,-

€ 36,-

€39,-

€54,-

€34,-
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19/20 Pouilly-Fumé
Weingut Les Duchesses, Laporte , Frankreich, Loire

Roséwein

2024 Rosé ( ZW)
Weingut Josef Ehmose, Wagram, NO

Rotweine

2019 P.N. Malat
Weingut Malat, Kremstal, NO

2023 Zweigelt ,, Classic”
Weingut Grassl, Carnutum

2024 Zweigelt ,Ried Goldberg”
Weingut Achs, Neusiedlerberg-Bgl

2023 Zweigelt “Ried Biihl”
Weingut Auer, Carnuntum

2020 Cabernet Sauvignon
Weingut Goldenits, Neusiedlersee, Bgl

2021 Cabernet Sauvignon , Ex-Qui-Sit »
Weingut Bayer, Bgl.

2024 Merlot ,,Gabarinza”
Weingut Iro, Neusiedlersee, Bgl

2021 Blaufrankisch Oggau Johannesnohe
Weingut Prieler, Bgl.

€75,

€32,-

€39,-

€32,-

€ 38,-

€ 58,-

€42,-

€ 58,-

€37,-

€ 38,-
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2021 Blaufrankisch Umathum

Weingut Umathum, Bgl. €45,-
2022 K + K Cuvée

Weingut Kirnbauer, Mittelburgenland € 36,-
2020 ,,Redmond”

Weingut Markowitsch, Carnuntum-NO € 56,-
2020 Quattro

Weingut Gager, Mittelburgenland €54,-
18/20 Syrah ,Ried Kirchtal”

Weingut M. Auer, Carnuntum €65,-
2022 St. Laurent « Ried Herrschaftswald »

Weingut Iro, Bgl. €49,-
2022 ,,Le Volte”

Weingut dellOrnellaia, Toscana, Itl. €59,-

Aus unserem Rarititenkeller

Weifiwein
2006 Griiner Veltliner Smaragd , Privat”

Weingut Nigl, Kremstal, NO €85,-
2006 Griiner Veltliner Smaragd , Loibener Schuitt”

Weingut Knoll, Wachau, NO €89,-
2006 Griiner Veltliner Smaragd , Durnsteiner Kellerberg”

Weingut FX Pichler, Wachau, NO €129,-
2006 Griiner Veltliner Smaragd ,M"

Weingut F.X. Pichler in Oberloiben, NO € 155,-
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2006 Riesling Smaragd , Privat”
Weingut Nigl in Senftenberg, Kremstal, NO

2006 Riesling Smaragd , Loibner Riesling”
Weingut Knoll, Wachau, N6

05/06 Riesling Smaragd , Diirnsteiner Riesling”
Weingut Knoll in Unterloiben, Wachau, NO

2006 Riesling Smaragd ,, Wachstum Bodenstein”
Weingut Prager in Weisskirchen Wachau, NO

2006 Riesling Smaragd , Kellerberg”
Weingut F.X. Pichler in Oberloiben, Wachau, NO

2006 Riesling ,,Unendlich”
Weingut F.X. Pichler in Oberloiben, Wachau, NO

2011 Sauvignon Blanc , Kranachberg”
Weingut Sattelhof, Steiermark

2004 Grauburgunder ,,S”
Weingut Klaus Keller, Rheinhessen

2006 Riesling ,, Rothenberg”

Weingut Gunderloch, Nackenheim a.R., Reinhessen

Rotwein

2008 Blaufrankisch , Gritschenberg”
Weingut Altenburger, Jois, Neusiedlersee

2002 Blaufrankisch ,Goldberg”

Weingut Prieler, Schiitzen a-G., Neusiedlersee, Bgl.

2011 Blaufriankisch , Ried Mariental”
Weingut E. Triebaumer, Rust, Neusiedlersee

€ 86,-

€89,-

€90,-

€95,-

€ 149,-

€290,-

€150,-

€89,-

€97,-

€ 95,-

€115,-

€125,-
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Italien

1997 Barbaresco ,, Asili“ D.O.C.G.
Weingut Faletto di Bruno Giocasa in Neire €170,-

1999 Barbaresco ,,Sori Paitin Vecchie”
Weingut La Spinetta in Castagnole €160,-

1998 Tenuta Casabianca I.G.T
Weingut Fattoria Casabianca, Murlo, Sienna €89,-

2000 Tenuta di Belguardo

Weingut Belguardo Mazzei €89,-
1999 Poggio ai Merli

Weingut Castellare di Castellina (100% ME) €110,-
1995 Capanelle V.D.T

Weingut Raffaele Rosetti & James Sherwood, Gaiole €99,-
2016 Brunello di Montalcino

Weingut Carparzo €98,-
1998 Le Stanze 1.G.T.

Weingut Poliziano, Montepuleiano €98,-
2000 Poggio Valente D.O.C.

Weingut Le Pupille, Magliano €99,-
95/97 50& 50 .G.T.

Weingut Avignonesi (ME) & Capanelle (SV), Cortona € 148,-
1997 Anfiteatro L.G.T

Weingut Vecchie Terre di Morefili, Greve in Chianti € 150,-
1995 Fontallo I.G.T

Weingut Fattoria Casabianco, Murlo Sienna € 99,-
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98/99 Lupiciaia .G.T
Tenuta di Terriccio, Castellina Marittima

1999 Vigna Sorbo (Chianti Riserva)
Fontodi, Panzano

1996, 1998, 1999 Sammarci I.G.T.
1999,2000 Vigna dAlcea V.d.T

1997 Vigna dAlcea V.d.T
Castello dela Rampolla, Panzano

1999 Scrio

1999 Messorio
Weingut Le Macchiole, Bolgheri

1999 Percarlo

1999 La Ricolma (100% ME)
Weingut San Giusto a Rentennano, Gaiole

1996 Maurizio Zanela 1.G.T
Weingut Ca“del Bosco, Erbusco

1998 Valpolicella Supériore D.O.C.
Weingut Dal Forno Romano, Cellore dfllasi

2009 Foradori “Teroldego Rotaliano”D.O.C.
Weingut E. Foradori, Mezzolombardo

2000 Vigna della Corona (Adlianico del Vulture)
Weingut Tenuta le Querce, Barile

98/99 Turriga Rosso di Sardegna I.G.T.
Weingut Argiolas, Serdiana/Isola dei Nuraghi

€148,-

€99,-
€145,-
€198,-

€ 220,-

€118,-

€158,-

€135,-

€135,-

€118,-

€138,-

€89,-

€89,-

€119,-
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Spanien

2001 Labarona Reserva
Weingut Hacienda Grimon, Ventas Blancas-Rioja

2003 Chafandin
Weingut Bodega y Vinedos del Jaro, Valladolid

1996 Alenza
Weingut Condado de Haza, Burgos

2001/ 1998 Amadis
Weingut Rotlan, Torra, Torroja dell Priorat

2001 Casa Mira D.O.
Weingut Bodegas Salinas

1999/2004 Numanthia D.O.
Weingut Numanthia-Termes, Valdefinjas

Schaumweine, Champagner, Sekt

Glas Prosecco Brut Oro 0,11

Val d’Oca Prosecco DOC, Venetien,Italien 0,71
Crémant Brut Blanc/Rosé 0,11

0,71

Vitteau Alberti, Burgund, Frankreich 0,71

Charles Heidsieck Brut Reserve
J.L. Vergnon, Le Mesnil sur Oger 0,71

€ 96,-

€158,-

€115,-

€ 85,-

€99,-

€150,-

€6,90,-

€ 38,-
€7,90,-
€45,-

€45,-

€98, -
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Pommery Brut Royal €98, -

2000 Dom Perignon Moét et Chandon
€ 550,-
1999 Dom Perignon Vintage € 650,-
Moet & Hennesey, Reims, Champagne- Frankreich

Die besten Vergrofierungsglaser fiir die Freuden dieser Welt
sind jene, aus denen man trinkt.

Joachim Ringelnatz

BITTER

Jagermeister 2¢/— 4,80
Fernet Branca 2¢/— 4,50
Ramazotti 2¢/ — 4,80

Averna 2c/- 4,80

SCHNAPSE —~ FREIHOF

Obstler 2/ — 3,90
Williams 2¢/ — 3,90
Marille 2c/ — 3,90
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Zirbe 2¢c/ — 4,50
Enzian 2c/ — 3,90
Haselnuss 2¢/ — 4,50
Subirer 2¢/ — 4,50
Himbergeist 2cl - 4,50

LIKORE

Amaretto — 4cl 5,50
Limoncello 4cl 5,50
Bailey s 4cl- 5,50
Cointreau 4cl- 5,50

Grand Marnier 4cl - 5,50
Sambuca 4cl 5,50
Franqcelico 4cl 5,50
Southern Comfort 4 cl 5,50

TEQUILA

Olmeca Tequila (Gold) 2¢/ — 6,00
Jose Cuervo (Gold) 2¢/ — 6,50
Jose Cuervo (Silber) 2/ — 6,50
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GRAPPA

Grappa Sarpa die Poli 2¢/ — 7,00

Grappa Berta Elisi 2¢/ — 8,00

WODKA

Absolut Wodka 4¢/ — 10,00
Grey Goose Vodka 4¢/ — 15,00

GIN

Hendrick’s Gin, 4/ — 10,00
Monkey 47, Schwarzwald Dry Gin 4¢/ — 12,00
Diverse Malfy Gin 4¢/ — 10,00

COGNAC

Remy Martin VSOP 4¢/ - 12,00
Hennessy Fine de Cognac XO 4¢/ — 18,00
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RUM

Bacardi 4/ - 8,00
Diplomatico 4¢/ — 11,00
Plantation XO 4/ — 15,00

Pitu 4cl 8,50

BLENDED SCOTCH WHISKY
und Boubon Whisky

Chivas Regal 12 years 4c/ — 10,50
Johnnie Walker Black Label 72 years 4c/ — 15,00
Dimple 4cl 10,50
Johny Red Label 4 cl 7,00
Canadien Club 4cl 7,-

SINGLE MALT WHISKY

Glenkinchie 72 years 4c/ - 15,00
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IRISH WHISKEY

Jameson (triple destilled) 4c/ — 10,00

Tankwery 4 cl 10,00

BOURBON WHISKEY

Jack Daniels 4/ — 8,00

WARME GETRANKE

Kaffee - 4,20
Espresso — 3,20
Doppelter Espresso — 4,80
Cappuccino — 4,50
Latte Macchiato — 4,80
HeiBe Schokolade /mit Sahne — 4,20/5,20
Kédnnchen Tee - 4,20

K&innchen Tee mit Rum - 5,80
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Neben gekennzeichneten Zutaten, kénnen auch Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im
Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden.

Der offizielle Buchstabencode sieht folgend aus:

A - Glutenhaltiges Getreide und daraus gewonnene Erzeugnisse
B - Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse
C - Eier von Gefliigel und daraus gewonnene Erzeugnisse
D - Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse
E - Erdniisse und daraus gewonnene Erzeugnisse
F - Sojabohnen und daraus gewonnene Erzeugnisse
G - Milch von Siugetieren und Milcherzeugnisse (inklusive Laktose)
H - Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L - Sellerie und daraus gewonnene Erzeugnisse
M - Senf und daraus gewonnene Erzeugnisse
N - Sesamsamen und daraus gewonnene Erzeugnisse
O - Schwefeldioxid und Sulfite
P - Lupinen und daraus gewonnene Erzeugnisse
R - Weichtiere: Schnecken, Muscheln, Tintenfische u. daraus gewonnene Erzeugnisse

1 mit Farbstoffen
2 mit Konservierungsstoffen
3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Geschmacksverstérker
5 mit Schwefeldioxid
6  mit Schwéirzungsmittel
7 mit Phosphaten
8  mit Milcheiwei3
9 Kofféinhaltig
10 Chininhaltig
11 mit StiBungsmittel
12 Enthélt eine Phenylalaninguelle
13 Gewachst

14 mit Taurin

Liebe Giste, ,frei von“ Gerichte haben wir nicht im Angebot, da wir keine Garantie geben. Mit
jeder Bestellung in unserem Haus bestétigen Sie die Kenntnisnahme der Allergenkennzeichnung.
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